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的市场占有率将进一步提高，品牌之间的竞争也日

趋激烈。

2.2 行业技术创新不断增强
膨化食品产业发展进一步向一体化、规模化迈

进，从原料种植、产品生产、销售和售后服务的各个

环节进行统一规划和实施。行业内的技术创新将不

断提升，及时根据市场需求开发出适合不同消费人

群的“多元化”产品。

2.3 食品安全、健康意识将进一步提高
通过选择更加安全可靠的原料、配方、工艺、包

装来生产、销售，增 加 食 品 的 安 全 性;挤 压 膨 化 技

术、微波膨化技术、烘焙膨化技术及真空油炸技术

等技术将在更大范围内使用，以实现在生产工艺过

程中最大程度的减少甚至排除不利于人体健康的

因素。休闲食品可以成为健康平衡膳食的一部分，

低热量、低脂肪、低糖的休闲食品是今后新产品开

发的方向。

2.4 品牌文化渗透力不断增强
现阶段的市场消费已经进入了品牌时代，品牌

是企业的综合实力、科技、品质、管理、营销、传媒等

方面的体现，是企业的生命和灵魂。科技是动力，质

量是基础，诚信是保障。由于休闲食品技术含量不

是很高，所以品牌对消费者影响很大。企业可以利

用网络、媒体等多种营销手段建立和提高知名度和

美誉度，全力打造自己的品牌。
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食品快过期或须醒目提示

目前，国家工商总局研究起草的《流通环节不符合食品安全标准食品和超过保质期食品退市和销毁管理

办法(征求意见稿)》在网上公开征求意见。该意见稿提出，已经污染的食品必须下架退市，而临近保质期的食

品应作醒目提示。《办法(征求意见稿)》中提出，已经造成食品污染、食源性疾病或对人体健康造成危害甚至

死亡的食品，可能造成食品污染、食源性疾病或对人体健康造成危害的食品，含有对特定人群可能引发健康危

害的成分而在食品标签和说明书上未予以标识，或标识不全、不明确的食品，以及超过保质期的食品等，应当

采取停止经营、下架封存、销毁、退回食品生产者等措施退出市场。而食品经营者对贮存、销售的食品应当定

期进行检查，查验食品的生产日期和保质期，对变质、超过保质期及其他不符合食品安全标准的食品及时进行

清理。食品经营者销毁不符合食品安全标准食品和超过保质期食品，应将外包装一并销毁，并如实记录该食

品的名称、规格、数量、生产批号、销毁时间和地点等内容。该“意见稿”还特别提出，食品经营者对临近保质期

的食品应当在经营场所向消费者作出醒目提示，而违反该条款的，将被责令改正，给予警告;拒不改正的，处两

千元以上三万元以下的罚款。
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