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根据各地碘盐监测情况分析
，

全国�。 。�年碘盐

批质量合格率达到�了
�

胡�
，

但碘盐监测形势并不容

乐观
，

还有 ��
�

�� � 的县仍未开展监测工作
，

这是

卫生部 �月 �日通报的朋�� 年全国碘盐监测结果
。

全国有朋 个省
、

区
、

市及 时完成了碘盐监测
，

��
�

��� 的县完成了�。 。�年度全国碘盐 日常监测工

作
。

监测结果显示
，

各地工作进展不平衡
，

少数地

方问题较突出
。

其中北京
、

山西
、

浙江
、

河南
、

四

川
、

西藏和陕西 �个省 �自治区
、

直辖市�有���

以上的县未开展碘盐监测
。

在近��� 的已开展碘盐

监测的县中
，

只有 ��
�

��� 的县居民合格碘盐食用

率达到��� 以上
，

距离�。 �。 年 ���

的县实现消除碘缺乏病目标还差约��

个百分点
。

另外
，

西部省份与全国整

体水平相比
，

仍然存在较大的差距
，

加强西部省份碘缺乏病综合干预仍然

是今后工作的重点
。

监测还发现
，

部分 已经达到消除

碘缺乏病目标省仍有较多的县居民合

格碘盐食用率出现下滑
，

其中北京市

和广东省合格碘盐食用率与�。 。�年相

比下滑明显
。

一些经济相对发达的

省
、

市非碘盐冲击严重
，

北京
、

广东
、

海南
、

西藏和青海�个省 �自治区
、

直

辖市�的非碘盐率均超过了 旧�
。

这次监测覆盖了全国 ����个加

工
、

批发企业
，
����个县的居民户

，

达

到了历年最高水平
，

居民户的监测覆盖面积由�。 。�

年的���上升到���
，

在全国和省级水平上评价碘

盐干预现状具有代表性
。

�新华社�

毒
，

而是为了使奶中的酶失去活性
，

避免在储存时

变质
。

采用新工艺加工的牛奶可以在常温下保鲜

�一 �个月
。

不过这种新工艺目前只适用于脱脂奶
，

因为奶中油脂的灭菌处理还需要采取传统的超高温

工艺
。
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法国日发牛如长期保鲜新方法
日前

，

法国国家农艺学研究所开发出使牛奶既

能保留新鲜滋味又能保存�一 �个月的工艺方法
。

欧

洲一些国家消费者品尝后认为其味道仍然鲜香
。

传统的超大型高温奶的加工是将新鲜牛奶在
��。 ℃�� ��℃ 高温下加热 �一 �秒

，

消毒鲜奶的加工

过程是将奶加热到��℃ 一�� ℃后再迅速降温
。

新的

保鲜方法与上述两者都有不同
，

这种新方法是先对

新鲜牛奶进行脱脂
，

让脱脂奶经过孔径为 。
�

�微米

的特殊薄膜
，

过滤掉其中的微生物
，

最后再将脱脂

后的奶在�� ℃保持 �秒钟
。

加热的目的不是杀菌消

�。 。 �压完成全面复查换证
�。 。 。 余种保健食品面�����退市

据中国保健协会近 日透露
，

新的 《保健食品注

册管理办法》 �下称 《办法��� 已在 �。 。�年底定型
，

有望于今年上半年正式颁布
。

�。 。 。余种保健食品可能会因为

拿不到保健食品批准证书而退

出市场
。

据介绍
，

新 《办法》 最大

的变化是
，

增设了对保健食品

每�年一次的复审规定
。

今年下

半年
，

我国将对保健食品进行

全面复查换证工作
，

拿不到批

准证书的保健食品将丧失上市

销售的资格
。

我国从����年起开展保健

食品审批工作
，

起初是由卫生

部负责审查颁发保健食品批准

证书
，

�。 。乙年该工作由国家食

品药品监督管理局 ��「�八�接

手
。

至今
，

已经有�。 。 。 多种保健食品获得了保健食

品批准证书
，

拥有上市流通的资格
。

但在此期间
，

我

国从未对上述保健食品进行任何形式的
“

复核检

查
” 。

由于没有定期的监管检查
，

我国保健食品长期

处于
“

只进不退
”

的状态
，

产品一旦拿到保健食品

批准证书就可以长期持有
，

并无被吊销的风险
。

而

事实上
，

由于保健食品的功能受理范围
、

审评技术

要求等已进行过多次调整
，

因此 目前在市场上销售

的保健食品
，

有的功能
、

原料等已不符合现行的规

定
。

此外
，

由于审批部门的变更
，

审批职能的转变

更使得市场上同时存在卫食健字和国食健字两种文

号的保健食品
。

有关专家表示
，

目前
，

在市场上真正能够买到

的合格的保健食品也就千余种
，

其余�。 。 。 余种食品

由于销路不好
、

公司倒闭
、

功效不明确等原因正处

于
“

休眠
”

状态
。

这类食品
，

除非生产企业能够提

供详尽完备的材料
，

否则极有可能在下半年的全面

复查中被撤销保健食品批准证书
，

并因此退出市场
。

阳厕丽 ��



务
，

向他们推荐肉类食品
、

橄榄油
、

优质酒类
、

饮料
、

亚洲特色食品的海外供应商
，

协助组织一对一的对口

合作洽谈
。

看点�
�
同期举办第五届中国上海国际包装和食品加工

技术展

由中国食品和包装机械工业协会
、

中国包装和食

品机械总公司及法国爱搏展览集团共同主办的第五届

中国上海国际包装和食品加工技术展 �� 日�闪八

尸��代�巨�日 邑 卜������日 �����将于本展同期同地展

出
。

该展以食品生产技术为核心
，

将展出国内外各种

食品加工机械
、

包装材料
、

包装容器和包装机械
。

两

展联合举办
，

将涵盖从食品饮料成品到食品加工技术

及食品包装技术的全部内容
，

最大程度地满足专业参

观人士的需求
。

这种一条龙式的联展
，

为拓展展会的

名牌效应增添了靓丽的一笔
。

���������������
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……印个国家彗展
，
�大看点吸引眼球

—第六届中国国际食品和饮料展览会即将召开

法国爱博展览集团和 �中国�商业发展中心联合

主办的引�� 洲��� ����—第六届中国国际食品和饮

料展览会
，

将于 �。 。�年 �月 �� 一�� 日在上海新国际

展览中心闪亮登场
。

本届展会将向观众展现�大看点
。

看点 ��海外参展盛况空前

截止 �。 。�年�月底
，

在第五届 引 个国家参展的

基数上
，

本届是历届参展较多的一届
，

已有来自海外

动个国家和地区的国际展商报名参展
。

预计本届展会

的海外参展面积将比上届扩大���
。

众多外商的加

盟
，

突现了展会的国际性
，

对我国食品行业的拉动将

产生不可低估的作用
。

看点 ��国内展商组团争先恐后

许多省市政府
、

专业协会和机构纷纷报名组团参

展
�

中国罐头工业协会
尸�� ��

一
‘

一
将继续组织中国罐头工

业展区
�

中国农业对外

经济合作中心将组织中

国农业专业展区
，

协助

中国农产品走向国际市

场
�

河南
、

河北
、

山东
、

江苏和北京等省市将组

织地方特色产品展团
，

汇集当地食品龙头企

业
，

开拓国内贸易和出

� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � �
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口贸易的新渠道
�

中国食文化研究会健康素食文化委

员会主办的国际健康素食文化展区
，

将首次在展会亮

才目
。

看点 ��各种食品丰富多彩

本届展会将展出丰富多彩的名
、

优
、

特
、

新食品
，

展品的范围包括川大类
�

酒精类饮料
、

非酒精类饮料
、

乳制品
、

蛋
�

新鲜肉类及肉类制品
、

家禽和野味
、

海

产品
，

新鲜及脱水水果和蔬菜
�

糖果
、

巧克力
、

饼干
、

糕点
、

坚果类
�

罐头食品
�

调味品
、

添加剂
、

食用油
、

速食类
�

速冻
、

冷冻食品
�

熟食及腌制食品
�

营养保

健品
、

生物制品
、

婴幼儿食品等
。

看点 �
�
现场商务活动精彩纷呈

展会将联合业内诸多资深专业机构组织多项商务

活动
�

中国国际葡萄酒和烈性酒评酒会
�

国际橄榄油

大赛
�

国际食品大趋势和新产品发布会
�

国际品酒会

晚宴
�

家乐福和麦德龙两大超市的现场采购洽谈会
�

西尧投资研讨会
�

法国食品协会组织中法文化交流年

的特别活动—精湛的厨艺表演
�

罗杰一乐口特杯上

海调酒师大赛等多姿多彩的商务活动等
。

看点 ��以优质的服务打造名牌展会

展会将对国内代理分销商提供有针对性的咨询服

三光测试推出高精确度气你渗透仪

为满足包装及包装相关行业对包装材料透气性

能更高精度的要求
，

济南兰光凭借
“

兰光薄膜阻隔

性实验室
”

的研究成果与大量试验数据支持
，

于近

期隆重向市场推出�八� 一 �� 型气体渗透仪
。

此款仪器以真空压差法测试原理为基础
，

同时

符合��
、

�朋
，

八���等多种标准
。

采用世界知名元器

件
，

运行性能稳定
，

测试精确
，

总体性能优于国内

外同类产品
。

除可以进行塑料薄膜
、

复合薄膜
、

片

材
、

以及多种阻隔材料气体渗透性能测试外
，

还可

以统计材料的扩散
、

溶解
、

渗透系数
，

并自带温控

功能可以执行常规与非标双重试验
。

该仪器在设计当中突出精度与功能两大特色
，

通过服务器全 自动监控将超高级精度与强大软件功

能相结合
。

能够为材料厂家提供更可靠的理论和数

据支持
，

通过精确的测试数据来指导厂商寻找到产

品质量与客户实际需求的有利切入点
，

来合理调节

用料
，

节约投入成本
，

达到量体裁衣
、

供需双赢的

效果
。

��。 一 �� 气体渗透仪是继济南兰光向市场成功

推出透气性测试仪之后的又一强势产品
，

独具
“

数

据拟合功能
” ，

为当前国内外薄膜透气性测试领域在

分析材料非常温下阻隔性能的测控研究攻克了一大

难关
。

仪器在获取几个不同常规温度下的透气性数

据后
，

就可以拟合出特殊温度对应的试验数据
。

此

功能尤其适用于对使用在冷藏或高温等非常规条件

下包装材料阻隔性能的探索与研究
，

体现了兰光在

薄膜阻隔性测试领域的新成果
，

将对国内包装业的

发展起到巨大的推动作用
。

��������������������������������������������������
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亚洲震品配料及技术展览会在上浦举行
�。 。�年�月 �一 乙日在上海光大会展中心举办了

�。 。�亚洲食品配料及技术展览会
，

本届展会是由欧

洲博闻有限公司主办
，

上海科技会展有限公司
、

上

海博华国际展览有限公司承办的
。

今年展览面积在原来二层的基础上扩大到了三

层楼面的规模
，

展览面积增加���
。

众多老展商不

同程度地扩大了规模
，

新参展的企业占到参展总数

的 ���
，

这无不折射出亚洲食品配料及技术展览会

正吸引越来越多的行业精英会聚
。

国外饮料灌装设备呈狈新的发展方向

在饮料灌装机械设备方面
，

美国
、

德国
、

日本
、

意大利和英国的制造水平相对较高
。

一些设备呈现

出新的发展方向
。

�
�

多功能

同一 台设备
，

可进行茶饮料
、

咖啡饮料
、

豆乳

饮料和果汁饮料等多种饮料的热灌装
，

且均可进行

玻璃瓶与聚醋瓶的灌装
。

�
�

高速度
、

高产量

碳酸饮料灌装机的灌装速度最高达到�。 。 。 灌�

分
，

德国日邑 �
、
日叫 公司

、

�朋闪咫 公司其灌装机的

灌装阀分别达到 ��� 头
、
���头

、

�了�头
。

非碳酸饮

料灌装机的灌装阀有�� 一 ��� 头
，

灌装速度最高达

到 ����罐�分
。

�
�

技术含量高
、

可靠性高

全线的自控水平高和全线效率高
。

在线检测装

置和计量装配完备
，

能自动检测各项参数
，

计量精

确
。

集机
、

电
、

气
、

光
、

磁为一体的高新技术产品

不断涌现
。

�������������������
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今年展会的突出特点就是海外的参展商及国际

买家显著增多
，

今年海外参展商的数量 已突破 �”
家

，

主要来 自德国
、

荷兰
、

韩国
、

新加坡
、

以色列
、

芬兰
、

瑞士
、

比利时
、

澳大利亚
、

法国
、

日本
、

马

来西亚
、

智利
、

印度尼西亚
、

印度
、

瑞典
、

挪威
、

新

加坡
，

其中还有英国
、

菲律宾
、

美国等三大国家展

团
。

众多国际买家来沪采购也是一大亮点
，

多年来
，

亚洲食品配料及技术展览会坚持以出口为导向
，

搭

建了一个内贸和进出口相结合的商贸平台
。

展会的另一个亮点则是展会同期举办的研讨会
，

美
、

英
、

德
、

澳
、

韩等了国专家深度剖析
“

当前食品

工业所面临的机遇和挑战
” 。

随着展会规模逐年扩大
，

亚洲食品配料及技术

展览会将冲破原有局限
，

将展会迁至能让中外展商

在同一个楼层上举办整个展览会的上海新国际博览

中心
。

更重要的是
，

新地点将允许展会增加一些新

的产品领域
。
�。 。 �年展会将引入食品安全展区

、

食

品服务展区
、

天然食品配料展区
、

保健食品配料展

区
。

届时
，

中外展商同层亮相
，

既满足更多参展公

司的需求
，

也同时满足更多专业人士光临洽谈
。

相

信亚洲食品配料及技术展将与其在欧洲举办的姊妹

展—世界巨大欧洲食品配料展相映成辉
，

成为亚

洲巨大的食品配料展览会
。

汇源牌果汁荣获 ����正度

山国饮料十大影啊力品牌称号
���� 年 �月

， “
����中国十大影响力品牌新闻

发布会暨首届中国品牌影响力高峰论坛年会
”

颁奖

典礼
，

在人民大会堂新闻发布厅隆重举行
。

汇源牌

果汁荣获 �。 。�年度
“

中国饮料十大影响力品牌
”

称

号
，

朱新礼总裁荣获行业 ����年度
“

中国品牌建设

十大杰出企业家
”

称号
。

全国政协副主席周铁能
、

九届全国人大常委会

副委员长布赫出席了颁奖典礼
。

这次会议颁发的奖项
，

是按照质量
、

服务
、

信

誉等十项指标
，

经公众投票
、

企业互评
、

评委审核

推选的结果
。

“

中国饮料十大 一
影响力品牌

”

是北京

汇 源 集 团公 司在
�。 。�年度继

“

中国最

具竞争力 �。 。 家名

牌
” 、 “

中国饮料市场

产品质量用户满意

第一品牌
” 、 “

中国名

牌产品
”

等称号之

后
，

又获得的一项殊

荣
。

�张育鳃�

�� 室画困



丹尼斯克食品保鲜新趋势

—用天然解决方案来舫止食品腐贩及抑制病原菌

食品保鲜
，

与每人相关
。

大家都认识到食品保

鲜防护的不足给我们的日常生活造成极大的影响和

损失
，

不管是消费者
、

医生
、

食品厂商还是普通市

民
。

显然
，

在现代食物链

环节中
，

不但要在货架期

内保护食品的质量
，

而且

还强烈需要去更好地控制

病原菌
，

保障食品安全
。

为了更好地食品保鲜

防护
，

食品厂商必须更好

一
�

一

—
一 了解其宿敌—微生物

，

它们形式多样
，

能在各种环境下生存
，

非常容易适

应周围的环境
。

为了赢得这场战役
，

食品厂商也必

须改变策略
，

从几种栅栏因素的叠加以保护或延长

食品的货架期
，

到采用能杀灭残留的致命性微生物

的有效后处理方法
，

并且采用更多积极有效的方法
。

在
“

亚洲食品配料及技术展
”

的研讨会上
，

丹

尼斯克向业界介绍了适用于现代食品加工业的现有

保鲜防腐方法
，

引起业界对食品安全的重视
。

丹尼

斯克开发基于乳酸链球菌素
、

发酵物
、

活性发酵剂

的天然保鲜剂
，

并举例说明适用于乳品和肉制品应

用的几个产品
。

丹尼斯克相信
，

食品防腐的天然防护解决方案

和食品安全应齐头并重
�

并且
，

我们将继续投身于

用天然产品开发未来的解决方案
。

�丹尼斯克特种产品部副总裁 斯特方
·

康斯坦�

的尸�丁灌装进行了详细讲解
�

技术专家 ����� 。 翩引 。

先生介绍了克朗斯严格的检测技术
，

即空瓶检测
、

满瓶检测和 �能����七等
。

很多国内食品饮料企业的技术专家就相关技术

和生产线提出了问题
，

克朗斯公司的技术专家们一

一对答
，

会场气氛相当热烈
。

欧洲大力发展纸质食品巨装
近年来

，

随着环境保护力度的加大
，

纸食品包

装和包装容器在欧洲得到了快速发展
。

欧洲的食品纸质包装
，

一般都有彩纸盒
、

纸袋
、

纸筒等
。

在欧洲餐馆
，

食品
“

打包
”

用的纸是一张

一张的
，

占包装纸袋的比例最大
�

占第二位的纸质

一次性容器
，

如纸杯或餐盒等
�

占第三位的是饮料

包装
，

各类果汁
、

牛奶等食品包装物也都广泛采用

纸罐
。

此外
，

纸包装还运用于各种熟食
、

快餐
、

点

心等食品的包装
。

欧洲食品包装用纸的质量基本达

到了可以替代马 口铁铝罐的程度
。

目前
，

欧洲各国纸质食品包装材料的发展方向

是研制和生产多功能纸制品
，

表现在保鲜
、

防潮
、

感

温
、

感水
、

杀菌
、

防腐
、

抗氧化
、

耐水
、

耐酸
、

耐

油
、

除臭等方面
，

使食品包装用纸向多功能化方向

发展
。

由于纸质包装比塑料包装价格高
，

因此塑料仍

在欧洲大量用于食品销售包装中
。

包装制造商们认

为
，

只要建立起合理消费使用和回收利用的系统工

程
，

使大家自觉承担环保义务
，

处理好包装与环保

的关系
，

破坏环境的因素将得到有效控制与消除
。

� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � �

……� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � �

……少了�。 。 。 克朋斯公司技���研讨会在京举行
�。 。�年 乙月 � 日

，

德国克朗斯公司在北京举办

了技术研讨会
。

来自全国各地主要食品饮料生产企

业的技术经理
、

高级工程师和饮料包装行业的专家

学者约 ��� 人参加了此次会议
。

创新是技术领先之根本
。

不断创新对所有克朗

斯的技术人员是一个挑战
，

也是责任
。

会上
，

克朗

斯公司亚洲市场推广总监���灿� ���七��

先生首先介绍了克朗斯近几年在中国

的发展情况
。

而后
，

克朗斯技术专家

。 。��� 。 队���吐 先生讲解了克朗斯系统

技术
，

对 尸�丁吹瓶
、

灌装
、

封盖三位

一体新技术紧密布局生产线做了介

绍
�

技术专家 跳�二七、二 ������。 先生

介绍了克朗斯先进的灌装技术
，

对牛

奶 陀丁瓶无菌灌装
、

热灌装敏感饮料

美国�发成功用牙果汁罐装的全密封装置

美国威斯康星州洲�
��丁��卜。 。 �。���� 公司开发成功

用于果汁罐装的全密封装置 可确保果汁从充填线

到包装线过程中免遭热气与蒸气的不良影响
。

在充

填温度低于 ���� 「时
，

仍可满足杀死细菌的要求
，

同时还可保持灌装的稳定性
。

低于 ���
。 「的温度可

保证灌装的塑料瓶
，

特别是日�尸巨瓶在立式灌装时不

致出现瓶侧壁倒塌现象
。

�
一 一

一

由于充填灌装处于全封闭状态
，

从

而保持果汁酸
，

如柑橘酸的阴值处于低

点
，

适于包装低酸饮料
。

该日�尸巨瓶采取

共挤吹塑模方式制成
，

其充填灌装速度

为 乙�盎司 �。 。 瓶�分
，

制瓶设备采用

��湘� ����型叫�
��机

，

附封盖装置
，

采

用全密封箱膜件保证密封
。

该设备耗电

�千瓦
。

嘴动

�� 医匆匹


