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随着甘蔗糖蜜和冰片糖市场交易日益频繁，其

质量也越来越受到重视。为了规范标准，保障消费者

的食用安全卫生，应广大企业的要求，受中国轻工业

联合会的委托，全国甘蔗糖业标准化中心于 !""! 年
度开始制定甘蔗糖蜜和冰片糖行业标准，以统一甘

蔗糖蜜和冰片糖的质量要求和试验方法。

下面就甘蔗糖蜜和冰片糖行标的主要内容和修

改意见作以下讨论。

$ 标准的主要内容
$#$ 甘蔗糖蜜
#$#$# 质量要求 由于甘蔗糖蜜只是作为酒精、饲
料等的生产原料，所以我们只规定了六个质量要求，

包括总糖分、锤度、酸度、总灰分、重金属、菌落总数。

具体指标见表 #。

#$#$! 试验方法 规定了各指标的测定方法。总糖
分以蔗糖分加还原糖分来计算，蔗糖分采用二次旋

光法测定，还原糖分采用兰—艾农恒容法测定；锤度

是折光法与比重法并用，结果“以折光锤度计”或“以

种溶剂中的溶解性能有明显差异，有的可溶于乙醚、

苯和氯仿而不溶于水；有的溶于乙醚、也溶于乙醇，如

游离的羟基黄酮类、羟基二氢黄酮类和羟基异黄酮

类；有的则不溶于乙醚，较易溶于水，如花色甙类和一

些含有多糖分子的黄酮甙类。因此用乙醚脱色仅适用

于不溶于乙醚的黄酮类化合物，而当样品中杂质色素

不溶于乙醚时，同样会给测试结果带来显著偏差。本

实验中霍香顺气酒样品若采用乙醚萃取脱色，其总黄

酮含量为聚酰胺吸附法测定结果的 #""倍。原因正是
因为乙醚无法去除酒中杂质色素而引起的。

本方法在样品的预处理过程中用聚酰胺柱吸附

样品中的黄酮，水洗去除干扰性杂质，解决了用乙醚

脱色不完全的问题。精密度测定 %&’ 为 "$()，回收
率在 (($*)+#"#$#)，平均回收率为 #""$!)。本法适
用于以黄酮为功能因子的酒类或液态保健食品中总

黄酮的测定。
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表 ! 回收率测试结果
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制定甘蔗糖蜜和冰片糖

行业标准中几个问题的探讨

摘 要 对甘蔗糖蜜和冰片糖行业标准的主要内容作了详细的描

述，指标和方法的制定，并对两标准的修改意见及部分指

标和试验方法作了讨论。
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项目
指标

一级 二级

总糖分,蔗糖分;还原糖分-,)-! 7"$" 37$"
锤度,)-! 4"$" 87$"
酸度,<9-" #! #7

总灰分,硫酸灰分-,)-" #"$" #!$"
重金属,以 =>计-,/0 1 ?0-" 7$"
菌落总数,个 1 0-" 7$"@#"7

表 # 甘蔗糖蜜质量要求
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比重锤度计”表示；酸度是耗用 !"#$ % & 的 ’()* 的
滴定度来算，采用 +,!"#$ % &的 ’()*滴定法测定；总
灰分是以硫酸灰分计算，采用重量法测定；重金属是

以铜计，按 -. % /0++1,00 规定的方法测定；菌落总数
按 -.2341 规定的方法测定。同时也规定了允许误
差。

!,!,5 检验规则、运输和贮存 包括型式检验和交
收检验的规则，同时也规定了运输和贮存的要求。

$#! 冰片糖
!,6,! 技术要求 包括感官要求、理化要求和卫生
要求，具体指标见表 6，表 5。

!,6,6 试验方法
!,6,6,! 规定理化指标的测定方法 总糖分是蔗糖
分加还原糖分来计算，蔗糖分采用二次旋光法测定，

还原糖分采用兰7艾农恒容法测定；干燥失重采用真
空干燥法测定；不溶于水杂质采用重量法测定。

!,6,6,6 卫生指标引用标准的测定方法 卫生指标
中的二氧化硫、砷、铅、铜按 -. % /0++1,00 规定的方
法测定；菌落总数、大肠菌群、致病菌按 -.2341 规定
的方法测定；螨按 -.5!3—!114 规定的方法进行测
定。

!,6,5 检验规则 包括型式检验和交收检验，规定
了抽样规则。

!,6,2 标签、包装、运输、贮存 规定了标签的内容，
包装袋的要求和包装计量、运输、贮存的要求。

! 甘蔗糖蜜行业标准的修改意见
!#$ 质量要求
6,!,! 锤度 采用两指标并用，结果“以折光锤度
计”或“以比重锤度计”表示。

6,!,6 酸度的指标放宽 初稿中酸度的指标定为
“一级!!+，二级!!6”，部分企业反映要求过高，根
据糖蜜的特点，现放宽为“一级!!6，二级!!0”。

!#! 试验方法
6,6,! 锤度采用折光法与比重法并用 由于有些糖
蜜的颜色非常深，用折光仪测定比较困难，特别是目

前各企业都采用国内生产的折光仪，其分辨率较差，

而且目前大多数企业都采用比重计测量锤度。根据

大多数企业的实际情况，我们决定采用方法一折光

锤度、方法二比重锤度的形式，使其操作性强，检测

数据更具有可比性。

% 有待讨论的几个问题
%#$ 甘蔗糖蜜
5,!,! 总糖分 目前糖厂和有关企业采用两种方法
计算和测定总糖分，一种是蔗糖分加还原糖分等于

总糖分来计算；一种是以糖蜜酸水解后的总还原物

质来计算，相应也采用两种不同的测定方法。一般来

说，糖厂是采用前一种方法，而酒精厂则采用后一种

方法。这两种方法的误差大约为 !8968，前一种方
法的准确性、重现性都比后一种好。

5,!,6 总灰分 目前有两种方法测定总灰分，一种
是以硫酸灰分来表示，采用重量法测定；一种是以电

导灰分来表示，采用电导仪测定。硫酸灰分的测定时

间较长，但重现性好，电导灰分检测方法具有操作简

便，耗时短的优点，但由于糖蜜的杂质较多，如果用

电导仪来测定，误差比较大。

%#! 冰片糖
5,6,! 还原糖分 标准规定了还原糖分的范围 3,+8
9!6,+8。因为还原糖分指标的高低对冰片糖有较大
的影响，还原糖含量过低会影响冰片糖的成形及其

风味；还原糖含量过高则影响冰片糖的质量。但是否

要定死却难以判别，如果还原糖含量低于 3,+8，但其
形状又符合标准，判为不合格则不大合理。

5,6,6 灰分 初稿中没有规定灰分的指标。因为冰
片糖是用冰糖蜜精制而成的，有些还是精选白糖巧

制而成，其电导灰分含量较低，影响不大。

& 小结
由于目前国内尚无有关甘蔗糖蜜及冰片糖的标

准，特别是甘蔗糖蜜的标准更是一片空白，我们在制

定标准时也遇到不少困难，当前的经济形势要求我

们的标准化工作要转变观念，进行改革。广大用糖企

业对糖品的质量要求越来越高，像一些大公司，如百

事可乐、可口可乐、健力宝等，很早就专门制定了糖

的标准，对糖的要求很高。为了使制定的标准更适应

市场的需要和用户的要求，更能帮助企业提高市场

竞争力，使生产型的标准逐步向贸易型的标准转变，

就要求我们的标准化工作要与企业的需要紧紧相

连，同有关企业建立互相支持、互相帮助、互相依赖

的密切关系。

项目
指标

一级 二级

总糖分:蔗糖分;还原糖分<:8<" 16,0 1+,+
还原糖:8< 3,+9!6,+ 3,+9!6,+
干燥失重:8<! 0,0+ =,++

不溶于水杂质:"> % ?><! 4+ !6+

表 6 冰片糖理化要求

项目 指标

二氧化硫（以 @)6计）:"> % ?><! 0+
砷（以 AB计）:"> % ?><! +,0
铅（以 CD计）:"> % ?><! !,+
铜:以 EF计<:"> % ?><! 6,+
菌落总数:个 % ><! 0++
大肠菌群:个 % ><! 5+

致病菌（系指肠道致病菌和致病性球菌） 不得检出
螨，在 60+>冰片糖中 不得检出

表 5 冰片糖卫生要求
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