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后，质量劣变对温度变化的敏感性增大，食品颜色变

暗速度变快，食品较快失去商品价值。因此，保持低

温贮藏对保证食品质量是很重要的‘o⋯。

2．1．4恒温下浓缩汁贮藏寿命预测

2．1．4．1恒温下浓缩汁颜色变化和贮藏时间的关系

以色度值(L·a“})和感官评价(评分法)相结
合的方式，确定浓缩汁不同温度下贮藏引起的颜色

发生明显变化的时间，结果见表2。即将浓缩汁还原

成原汁，用色差计测定L·a+b+值，并进行感官评

分(满分为10分)。结果是在L十>40，a十(4，b·

>35时，感官评分无明显差异(P>0．05)。

表2各温度下引起浓缩汁颜色变化的时间

C(℃) 20 30 40

贮藏时间(d) 180 90 30

将表2中的数据分别代入式(6卜式(10)并进行
回归分析，结果见图3p图3e所示””。
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图3食品贮藏寿命与贮藏温度之间的

线性关系类型回归分析结果

1

从回归的结果来看，式(8)lgt=lg亡一(19K)c

回归的相关系数最高，说明用该式来拟合浓缩汁颜

色的变化与温度的关系比较适合。图3中的回归直

线称为质量等值线，即浓缩汁在该直线上或线的下

方任意一点对应的贮藏条件下贮藏，浓缩汁质量是

近乎相等的”-”)。

2，l，4，2浓缩汁贮藏寿命预测模型的确定同样，采

用侧定色差值和感官评分相结合的方法，确定浓缩

菠萝汁的寿命，那么贮藏寿命与温度的关系也可用

式(8)表示。结果是在L·>37，a·<5，b·>30

《配姿亟圈

时，感官评分无明显差异(P>o．c15)，评审人员评定
产品颜色不可接受。经研究表明，30、40℃贮藏时，

浓缩菠萝汁的寿命分别为180、50d。将数值代人式

(8)lgt=lg圭一(19K)c，得到描述预测恒温下浓缩菠

萝汁的贮藏寿命：均=一0．0556c+3．9242。根据此

质星等值线图可以预测浓缩汁在一定温度下贮存所

能允许的贮藏期限，也可以根据浓缩汁需要贮存的

时间，选择合适而安全的贮藏温度。在l群和c组成

的坐标图中，质量等值线下方各点所示的温度、时间

下贮存将是安全的，若在等值线上方的条件下贮存，

将是不安全的。

3小结

31研究表明，浓缩汁色度值a+／L·／b·变化属

一级反应，其动力学方程为：
A=AⅡe1P(一Kt)

3．2 20、30℃所得的温度系数Q．。=1．75；30、加℃所

得的温度系数Q。=3．31。说明贮存温度大于30℃

后．质量劣变对温度变化的敏感性增大，食品颜色变

暗速度变快，食品较快失去商品价值。

3．3实验得出：恒温条件下。菠萝浓缩汁的贮藏寿命

可以用模型l殍=一0．0556c+3．9242来预测。
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